


UNE HISTOIRE UNIQUE
La Chope, c'est avant tout Marcel, le petit nom qui a
été donné au J9 qui sillonne la région !
Plus de 40 ans de carrière pour ce gros dur au coeur
tendre. Un camion atypique qui ne passe pas inaperçu. 

UNE CUISINE RESPONSABLE
Nous travaillons des produits locaux des boissons aux
accompagnements. Nous travaillons uniquement des
viandes élevées dans le Grand Est. Tous nos pains
proviennent d'artisans de la région Messine.
Tout est fait maison, et rien n'est laissé au hasard.

DES MENUS ORIGINAUX
Mon métier, c'est avant tout la cuisine. Je travaille le
menu selon les retours de nos clients, la saisonnalité des
produits et le tout travaillé en collaboration directe
avec nos producteurs locaux que nous connaissons
personnellement.



MENU "STREETFOOD" notre spécialité !

BURGER LA CHOPE
Pain brioché artisanal
Poulet fermier mariné frit
Coleslaw et Pickels maison
Mayonnaise épicée ou mayonnaise douce

BURGER FALAFELS 
Pain artisanal aux graines
Falafels de lentilles maison
Cheddar affiné et fumé
Sauce maison du moment

ACCOMPAGNEMENT
Frites de patate douce et sauce maison au choix

MENU 2024



MENU 2024
MENU "SUR ASSIETTE" ou version burger

VIANDARD
Éffiloché de porc fumé en cuisson lente
Potatoes au paprika fumé
Sauce maison au choix
Crudités
(aussi disponible en burger !)

VÉGÉTARIEN
Galettes végétariennes de lentilles
Potatoes au paprika fumé
Sauce maison au choix
Crudités
(aussi disponible en burger !)



MENU 2024
MENU "BUFFET" comme un traiteur

BAGELS FROIDS
Cream cheese et saumon fumé
Oeufs brouillés et lard grillé

CROQUES CHAUDS
Jambon truffé et comté 
Champignons en persillade, épinards, raclette

CRUDITÉS EN BUFFET
Coleslaw, Kale au tahini, Fenouil à l'orange



SOFTS
Symples (boissons pétillantes sans sucres ajoutés fabriquées dans le 54)
Les Classiques : Coca-Cola, Oasis,...

CHAUD
Café de torréfaction artisanale de Grainoully à Fleury (57)

BIÈRES 
Tireuse à sec mise à disposition
Fûts au choix de brasseries locales Messines (la Tuilerie, Bon Poison)

ÉCOCUPS LA CHOPE MIS À DISPOSITION POUR VOTRE ÉVÉNEMENT

BOISSONS







NOS PRODUCTEURS
VIANDES : MAISON NICOLAS - METZ

PAINS : BOULANGERIE RASO-SANTO - METZ MAGNY

FROMAGES : LES FRÈRES MARCHANDS - METZ

LÉGUMES : LES JARDINS VITRÉS - LA MAXE

TOUTES NOS SAUCES ET PRÉPARATIONS SONT FAITES MAISON
DANS NOTRE CUISINE À JURY.

AUCUN DES PRODUITS SERVIS DANS NOS PRESTATIONS ONT
ÉTÉ ACHETÉS TOUT FAITS.



TARIFS 2024
MENU STREETFOOD : 15€ PAR PERSONNE

MENU SUR ASSIETTE OU BURGER : 13€ PAR PERSONNE

MENU BUFFET : 12€ PAR PERSONNE

BOISSONS : SYMPLES 3€, CLASSIQUES 2€, CAFÉ 1,50€
MISE À DISPO TIREUSE + FÛT 30L + ÉCOCUPS 4€ par personne

APPÉRITIF : DÉGUSTATIONS DE CHARCUTERIES ET FROMAGES,
FRUITS SECS EN PORTIONS INDIVIDUELLES 5€ par personne

DESSERT INDIVIDUEL DU MOMENT 3,50€ par personne 

MENUS DU JOUR SUR MESURE POUR LES ENTREPRISES : 15€ PP
(DEMANDE À LACHOPEFOODTRUCK@GMAIL.COM)

TARIFS APPLICABLES AU SECTEUR DE METZ
20KM DE DÉPLACEMENT COMPRIS DANS LES TARIFS
DÉPLACEMENT AU DELÀ FACTURÉ AU KM, SUR DEVIS



Clara Thomas
06 30 14 00 28

La Chope SARL
SIRET 91328401400010

DÉPLACEMENTS SECTEUR 
57 ET 54
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